....una buona formazione professionale é
la base per un successo nel lavoro.

Il successo di un’azienda dipende anche
dall’aggiornamento formativo ...

www.pizzamarche.com

Sede legale: Via Isonso, 6 - 62010 Morrovalle (MC)

Tel. 0733/524376 e-mail: info@pizzamarche.com

Corso “P IZZA I OL O 7

Anno formativo 2023

Inizio corso: 04/12/2023

Fine corso: 15/12/2023

Tipologia corso: Base Ml Professionale [_1 Acrobatico [ Pomeridiano Il  Full Inmersion [ ]
n. | giorni mese orario didattica docente Sede corso
1 Lunedi 04 Dicembre 15,00-19,00 | Teoria: ingredienti, impasti, loro attrezzature Renato Andrenelli Morrovalle
2 Martedi 05 Dicembre 15,00-19,00 Teoria: lievitazioni, manipolazioni e cottura Renato Andrenelli Morrovalle
3 | Mercoledi 06 Dicembre 15,00-19,00 | Teoria: cottura della pizza, varie tipologie forni | Renato Andrenelli Morrovalle
4 | Giovedi 07 Dicembre 15,00-19,00 Pratica: formazione degli impasti Renato Andrenelli Morrovalle
5 | Venerdi 08 Dicembre 15,00-19,00 Pratica: Impasti e manipolazione Renato Andrenelli Morrovalle
6 Lunedi 11 Dicembre 15,00-19,00 Pratica: Impasti e manipolazione Renato Andrenelli Morrovalle
7 | Martedi 12 Dicembre 15,00-19,00 Pratica: pizza in teglia Renato Andrenelli Morrovalle
8 | Mercoledi 13 Dicembre 15,00-19,00 Pratica: impasti, farcitura e cottura Renato Andrenelli Morrovalle
9 | Giovedi 14 Dicembre 15,00-19,00 Pratica: impasti, farcitura e cottura Renato Andrenelli Morrovalle
10 | Venerdi 15 Dicembre 15,00-19,00 Esame finale e consegna degli attestati Renato Andrenelli Morrovalle

Regolamento didattico: L'Attestato verra rilasciato solo a coloro che avranno frequentato almeno 1’'80% delle lezioni.
Gli allievi sono tenuti a firmare il registro delle presenze con regolarita.
Ogni comunicazione relativa il corso dovra pervenire alla segreteria APM allo 0733/524376

Sede di svolgimento del corso: Morrovalle Via Martin Luter King 114 - Contatto: Renato Andrenelli

3356356489




